Hygiene-Kontrollliste Spilmaschine

Blatt 1 von 2: Sollwerte und Tagesprotokoll

Betrieb:

Maschine, Standort:

Zeitraum:

Verantwortlich:

Bauart: [_] Eintank-Programmautomat

Sollwerte

(] Mehrtankmaschine

(] Glasersptlmaschine

Bereich

Orientierung laut AK GGS

Sollwert laut Hersteller

Frischwasser-Vorabraumung, falls vorhanden

ca. 35°C!

Pumpen-Vorabraumung (Vorabraumtank)

40 bis 50 °C*

Reinigertank

60 bis 65 °C!

Reinigerlosung bei Trinkglasern

nicht wesentlich tiber 60 °C2

Pumpen-Klarspilung (Klarspultank)

60 bis 70 °Ct

Frischwasser-Klarspilung (Boiler)

80 bis 85 °C?!

Klarsplerldsung bei Trinkglasern

65+ 2 °C?

Reinigerkonzentration

laut Hersteller, stabil halten

Kontaktzeit Eintank-Programmautomat

mindestens 90 s3

Kontaktzeit Mehrtankmaschine

mindestens 2 min3

1 Orientierungswerte aus dem informativen Teil der DIN EN 17735, zitiert nach AK GGS Kapitel 11. Niedrigere Temperaturen sind zuldssig, wenn die
hygienischen Anforderungen nachweislich erreicht werden; ein Uberschreiten der Hochstwerte kann toleriert werden.

2 Empfehlung des AK GGS fiir Trinkglaser, weil die Temperatur Haltbarkeit und Gebrauchstauglichkeit der Glaser beeinflusst. Bei erhéhter Infektionsgefahr
sind laut AK GGS hohere Temperaturen oder Desinfektionskomponenten nétig.

3 Laut AK GGS Ergebnis wissenschaftlicher Untersuchungen, kein Normwert.

Tagesprotokoll

Tank °C

Datum Uhrzeit Soll

Nachspiilen °C | Reiniger
Soll gepruft

Siebe und Sichtkon-
Diisen trolle Kiirzel
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Ankreuzen, wenn in Ordnung. Temperaturen an der Anzeige der Maschine ablesen: vor Spulbeginn (gespult wird erst, wenn die Betriebstemperaturen
und die Reinigerkonzentration erreicht sind) und wéhrend des Betriebs. Tank: Reinigertank, bei Mehrtankmaschinen der Reiniger-Umwalztank. Reiniger
gepriift: Vorratsbehalter gefillt, Dosierung lauft, Konzentration laut Hersteller. Siebe und Diisen: Siebe und Filter sauber und richtig eingesetzt, Disen
frei von Fremdkdrpern. Sichtkontrolle: Spulgut optisch sauber, mit bloRem Auge keine Rickstande. Abweichung: nicht ankreuzen, auf Blatt 2 unter

+Abweichungen und MaRnahmen* eintragen.

Orientierungswerte: AK GGS Praxishandbuch Kapitel 11 (Version 02/2025). MaR3geblich sind die Herstellerangaben. Vorlage: gastro-spuelmaschine.net



Hygiene-KontroIIIiste Spi]lmaschine Blatt 2 von 2: Wochenliste, regelmaRige Priifungen, MaRnahmen

Wochenliste

Woche vom:
Prifpunkt | Mo | Di | Mi | Do | Fr | Sa | So
Vor Betriebsbeginn
Abflisse schlieRen dicht und sind frei von Fremdkérpern ) J O O O O O)
Spritz- und Trennvorhénge richtig eingehangt und brauchbar (falls vorhanden) ) J O O O O )
;/lcj)grraeti;nei;amlger, Klarspuler und gegebenenfalls Desinfektionsmittel [:] D D [:] D D D
Richtiges Spiilprogramm oder richtige Transportgeschwindigkeit eingestellt ) J O O O O O)
Wahrend des Betriebs
Griindlich vorabgerdumt, Spiilgut méglichst vorsortiert J O O ] J J O
Sauberes Spiilgut nur mit sauberen Handen oder Handschuhen entnommen ) J O O O O O)
Spulgut nur trocken gelagert, feuchtes Spiilgut nicht gestapelt (J ) 0J 0J UJ UJ OJ
Nach Betriebsende
Tanks entleert J | 04 ) ) ] J )
Lr:g;r:;ﬁgghil;zihéugeligﬁ]gl:slauf, Trennvorhénge und Spritzsystem nach D D D D D D D
Umfeld der Maschine gereinigt, Spulraum geluftet J O O ] J J O
Maschine zum Trocknen offen gelassen | Jd 0J 0J OJ OJ O
Kirzel
RegelmaRige Priufungen

Priifpunkt Wann Datum Kiirzel
Funktion der Dosiergeréte kontrolliert regelmaRig
Spritz- und Trennvorhénge auf Verschlei3 gepriift von Zeit zu Zeit erneuern (falls vorhanden)
Spilgut geprift, beschadigte Teile ausgetauscht regelmaRig: Rander von Glasern und Tassen,

Haarrisse, Korrosion
Grundreinigung von Maschine und Spulgut sofort bei sichtbaren Ablagerungen, Ursache

ermitteln
Entharter: Regeneriersalz und Funktion geprift laut Hersteller (falls vorhanden)
Vorgeschalteter Wasserfilter gewartet mindestens einmal im Jahr (falls vorhanden)
Wartung durch den Fachservice nach Herstellerangabe; Mangel sofort melden
Hygieneschulung des Spiilpersonals regelmaRig
Periodische Priufung (Prufungsart der DIN EN 17735) | laut AK GGS mindestens halbjahrlich
Mikrobiologische Priifung: Abklatsch, Reinigerldsung | Orientierung laut AK GGS: hiéchstens 5 KBE je

10 cm?, Reinigerldsung 500 KBE/ml

Abweichungen und MaBnahmen

Zum Beispiel: Temperatur nicht erreicht, Spilgut nicht sauber, Dosierbehélter leer. Mangel, die Sie nicht selbst beheben kénnen: Fachservice anfordern.

Datum Abweichung MaBnahme Kirzel

Quellen: AK GGS Praxishandbuch Gewerbliches Geschirrspiilen, Kapitel 11 Hygiene (Version 02/2025), Kapitel 02 Planung und Organisation und Kapitel 05
Wasserqualitat. Die Temperaturen stammen laut AK GGS aus dem informativen Teil der DIN EN 17735. Die Liste ersetzt weder Ihr HACCP-Konzept noch lhre
Eigenkontrolle und ist kein Nachweis einer Normerfullung. Maf3geblich sind die Angaben des Maschinenherstellers. Vorlage: gastro-spuelmaschine.net, Stand
Oktober 2026.



